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FOIE GRAS Poids  BEYS  ,M0g Ui  Quantie  Montant

FOIE GRAS D’OIE ENTIER
Foie gras entier d'oie, sel, poivre, sucre.
Bocal {1409 | 34 i 1643€ i 23,00¢€
Bocal i 190g i 4/5 i 1543€ : 29,30€
Bocal i 3209 i 7/8 i 1528€ i 4890€
BLOC DE FOIE GRAS D’0IE
Foie gras d’oie 91,1%, eau, sel, poivre, sucre. X X X
Boite i 65g i 1/2 i 1357€ : 880€
Boite i 130g : 2/3 i 1146€ : 14,90€
Boite i 200g i 45 i 1097€ i 21,95€
FOIE GRAS DE CANARD
ENTIER
Foie gras entier de canard, sel, poivre, sucre. X X X
Bocal i 100g ¢ 2/3 i1 1290€ i 1290¢€

Bocal /4 ) 140g { 4/5 i 1350¢€ 18,90 €
Bocal -PERIGORD- 190g { 5/6 i 1284€ i 24,40€
Bocal = 320g : 7/8 i 12,16€ i 38,90€

BLOC DE FOIE GRAS

DE CANARD

Foie gras de canard reconstitué 91%, eau, §e/, poivre, sucre. . .
Boite & i 65g ¢ 12 i 830€ : 540€
Boite gy i 180g i 28 715€ i 930€
Boite - 200g i 4/5 i 665€ i 13,30€

LETTES
e

]

Poids ygﬁ% au)f %Og Montant
GRILLONS DE CANARD
Manchons de canard 65,3%, parure de cangrd 32,2%, se], gélatine qe veau, poivre, aj/.
Boite i 180g ¢ 2/8 ¢ 216€ i 280€
Boite 200 g 4/5 1,92 € 3,85 €
Bocal i 300g i 6/7 i 165€ i 4,95€
RILLETTES D’0IE
Magret d’oie 65,9%, parure d’oie 32,5%, se], échalotes, ppivre noir. X X X
Boite i 130g i 2/8 ¢ 230€ i 3,00€
Boite 2009 4/5 2,10 € 4,20 €
Bocal i 300g i 6/7 i 197€ i 590€ !
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tsuite)... PATES Poigs  NDre  _ PrX . URiX. Quantits  Montant

PATE DF GAMPAGNE

TRUFFE 1%

Gorge de porc, poitrine de porc, foie de pore, parure de canard oeufs sel, truffes du Per/gord 1%, cognac, sucre, pot\/re noir.
Boite i 130g i 2/8 1 254€ i 330€ :
Boite i 200g i 4/5 i1 242€ i 485¢€

PATE DELICE PERIGOURDIN

(25% FOIE GRAS DE CANARD)

Poitrine de porc, bloc de foie gras de canard 25% (foie gras de canard 97 %, eau, sel, porvre sucre), gorge de porc, ceufs, sel cognac, poivre noir.
Boite i 130g i 2/8 ¢ 3,15€ i 4,10€
Boite i 2009 i 3/4 i 285€ i 570€

PATE DE FOIE DE CANARD

(50% FOIE GRAS DE CANARD)

Bloc de foie gras de canard 50% (foie gras de canard 91%, eau, sel, pon{re sucre), pomma de porc, gorge de porc, ceufs, se/ cognac, poivre noir.
Boite i 130g § 2/8 ¢ 438€ i 570€ :
Boite i 200g i 3/4 i 415€ i 830€

PATE DE CAMPAGNE

AUX NOIX

Gorge de porc, poitrine de porc, foie de porc, noix 6,9%, ceufs, sel, cognac, sucre, poivre noir.

Boite i 130g i 23 i 250€ i B325€

TERRINE DU MANOIRE

Poitrine de porc, gorge de porc, foie gras de canard 20%, aiguillette de canard 6,6%, ceufs, sel, kirsch (sulfites), porvre noir.
Boite i 130g i 2/3 i 315€ i 4,10€

LE JACQUOU -

PATE TRADITIONNEL

Foie gras entier de canard 50%, poitrine de porc 34,5%, gorge de porc 12,5%, ceufs, .se/, cognac, poivfe.
Boite i 200g ¢ 4 i B597€ i 11,95€

COU D’OIE FARCI

(25% FOIE GRAS DE CANARD)

Poitrine de porc, foie gras canard 25%, epau/e de porc, cou d’oie 72 1%, aiguillette de canard, ceufs, s_e/ cognac, powre noir.

Boite i 4009 ! 4 ! 375€ i 1500€
BOUDIN AUX CHATAIGNES
Maigre et gras de porc, sang de porc 31 6% chataignes .75%, oignoys, sel, poivre, e’pices et sucre.
Boite i 400g ¢ 4 ¢ 150€ i 6,00€

PATE DE FOIE DE VOLAILLE
AU COGNAC

Gorge de porc, poitrine de porc, foie de volaille 18,3%, ceufs, sel, cognac, échalote, ail, poivre noir.

Verrine i 180g ! 45 i 158€ i 285¢€

PATE DE CANARD

AU COGNAC

Gorge de porc, poitrine de porc, aiguillette de canard 22,5%, zfo;e de vo/arlla ceufs, lait, vin b/anc (sulfites), sel, cognac, sucre, a// échalotes, poivre noir.
Verrine i 180g i 46 ¢ 1,72€ i 3,10€

PATE IIE CAMPAGNE

AUX CEPES

Gorge de porc, poitrine de porc, foie de porc, cépes 9, 7%, oaufs, se/L cognac, ail, sucre, échalotes, po[vre noir.
Verrine i 180g i 4/5 i 203€ i 3,65€

PATE DE CANARD

AU PIMENT D’ESPELETTE

Gorge de porc, aiguillette de canard 25,9%, fona de volaille, oeyfs vin blanq (sulfites), sel, cognac, piment d Espa/ette 0,5%, sucre, ail, échalotes, poivre.
Verrine : 180g : 45 ¢ 181€ : 325€

i
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Montant

isuite)... PATES Poids BBt PiXog  Ume | Quantité

PATE DE CAMPAGNE

AUX MORILLES

Gorge de porc, poitrine de porc, foie de porc, morilles 9,1%, ceufs, lait, sel, cognac, ail, sucre, échalotes, poivre.
Verrine i 180g i 45 i 216€ i 3,90¢€

RILLETTES DE CANARD

Magret de canard 65,6%, graisse de canard, sel, poivre, échalotes.
Verrine i 1809 i 4/5 i 272€ i 490€

PATE DE CAMPAGNE

Gorge de porc 32,7%, poitrine de porc 27,2%, foie de porc 27,2%, ceufs, oignons, persil, sel cognac, sucre et poivre.
Bocal {8009 i 6/7 i 145€ i 430€ '

RILLETTES DE PORC

A L'OIGNON

Maigre et gras de porc,oignons, sel et poivre.
Bocal i 800g i 67 i 164€ i 495¢€

RILLETTES DE BEUF

AU PIMENT

Maigre et gras de porc, viande de boeuf, piment d’Espelette et sel.
Bocal {8009 i 67 i 197€ i 590€

RILLETTES DE POULET
AU CITRON
Maigre et gras de porc, viande de poulet, jus de citron, thym, sel et poivre.

Bocal { s00g | 67 i 183€ | 550¢€

Montant

c U N FITS I':\‘latl)ri% auf r1i)(§09 Urﬁ{iaﬁre Quantité
CONFIT DE CANARD
A LA GRAISSE DE CANARD

Cuisse de canard, graisse de canard, sel.

Boite 1 cuisse 3809 1 2,00 € 7,60 €
Boite 2 cuisses @ Ry | 765g | 2 163€ | 1250€
Boite 4 cuisses Wilggsd : 1350g | 4 146€ i 19,70€
Boite 6 cuisses i 19009 i 6 144€ | 2750€
GESIERS DE CANARD
CONFITS
Gésiers de canard,graisse de canard, sel.
Boite P o00g ¢ 2 ! 190€ ! 380€
Boite fa0g |4 i o172e 1 oe90€
GRAISSE D'0IE
0U DE CANARD
Graisse d’oie, sel. / Graisse de canard, sel.
Bocal i 330g ! - ! 1060€ ! 350€
Boite 750 g - 10,25 € 8,00 €
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PLATS CUISINES  poias Moo Piso,  uhi%e Quantits  Montant

CASSOULET AUX MANCHONS
DE CANARD

Haricots blancs lingots 33,5%, manchon de canard confit 30,4% (manchon de canard, graisse de canard, sel, poivre noir), saucisse (poitrine
de porc, gorge de porc, sel, poivre noir), bouillon (eau, concentré de tomate, sel, poivre noir), sel, poivre noir, ail.

Boite {4209 101 1 101€ i 425¢€
Boite i 840g i 2 i 109€ i 920¢€
Bocal i 1400g i 4 i 120€ i 18,00€

SAUCISSES AUX LENTILLES

4 saucisses 320g 37,6% (poitrine de porc, gorge de porc, sel, poivre noir), bouillon (eau concentré de tomate, sel, poivre noir), lentilles
25,9%, lardons.

Bocal i i 7509 ¢ 2 i 056€ i 4,20€
HARICOTS BLANCS CUISINES
A LA GRAISSE D'0IE

Bouillon (eau, concentré de tomate, sel, po/_vre noir), har/‘c_ots blancs _37,9%, graisse d_'O/e 4,1%.
Bocal i 62569 i 2/83 i 047€ i 295¢€

ANCHAUD DU PERIGORD

Epaule de porc 95,1%, gélatine de veau, se_/, poivre noir, a_u'/. ) )
Boite i 4009 i 2/8 i 192€ i 7,70€
Boite : 800g i 4/5 i 186€ i 1490€
BLANQUETTE DE POULET
A L'ANCIENNE

Cuisses de poulet 50,6%, sauce blanquette 49,4% (bouillon : eau, concentré de tomat, sel, poivre), ceufs, créme fraiche, oignons, farine de
blé, amidon de mais, jus de citron, ail). . . . .
Bocal i 760g i 8/4 i 1,45€ i 10,90 €

POULET
AUX PETITS LEGUMES

Cuisses de poulet 50,6%, carottes, poivrons jaunes, verts et rouges, sauce tomate (bouillon de volaille, amidon, concentré de tomate, sel
et poivre). . . . .
Bocal : 7509 i B/4 i 145€ i 10,90¢€
POMMES DE TERRE
SARLADAISES

Pommes de terre 60,1%, graisse de canard_, cepes 6,3%,_ sel, ail, per_sf/, poivre noir. .
Boite i 800g i 34 : 083€ i 7,00¢€

GARNITURE SALADE
PERIGOURDINE

Gésiers de volaille 85,5%, lardons 6,8%, noix 6,8%, ail, poivre noir. .
Bocal i 4009 4 i 184€ : 7,35€

BEUF BOURGUIGNON

Viande de beeuf, carottes, vin rouge, e’chalotf-:-s, ail, oignons_, Cognac, f_arine, amidon, bo_uil/on de beeuf, sg/ et poivre.
Bocal i 750g i 4 i 1,68€ 1 11,50€
Bocal {14009 6 i 140€ i 19,50€
SAUCISSES DE CANARD
CONFITES

Poitrine de porc, manchons de canard 18,5%, sel et poivre. . .
Bocal ¢ 400g ¢ 2 ¢ 180€ : 7,20€

SAUCISSES HARICOTS A
L'HUILE DE NOIX DU PERIGORD

Saucisses 35,2% (poitrine de porc, gorge de porc, sel, poivre noir), bouillon (eau, concentré de tomate, sel, poivre), haricots blancs 24,2%,
huile de noix 7,7%.

Bocal i 7509 ¢ 4 i} 087€ i 650€

CHOUX FARCIS

Farce (poitrine de porc 65,5%, bouillon (eau, tomate, concentré de tomate, carotte, oignon grelot, amidon de mais), pain (farine de blé, eau,
levure), ceufs, sel, Cognac, ail, échalotes, persil, poivre noir), feuille de chou vert 18,7%.
Bocal i 1400g i 4 i 1,07€ i 1495€
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LES TERRINES v Noe P Prx

Quantité Montant

T RA I T E U R s Parts  aux100g Unitaire

EMINCE DE VOLAILLE

Poulet, dinde, maigre de canard, vin blanc, _thym, laurier, carottes, éc_ha/otes, persil, bz_Jui//on de volaille, _se/ et poivre. .
Bocal weck i 180g ¢ 4 i 300€ i 540€

EMIETTE DE CANARD

Magret de canard, oignons, sel et poivre. X X X X
Bocal weck i 180g ¢ 4 i 2,78€ i 500€

TERRINE PISTACHES

Poitrine de porc, maigre de canard, écha/ot(_as, madere, oe_ufs, lait, pis_z‘aches, bouillon _de volaille, sel et poivre.
Bocal weck : 180g : 4 i 356€ : 6,40€

TERRINE NOISETTES

Poitrine de porc, maigre de canard, vin blanp, ceufs, lait, r]oisettes, rr{ie/, bouillon de vg/ail/e, sel et poivrge.
Bocal weck i 180g ¢ 4 i 295€ i b530€

SAUCES Poids BB ,PM0g  Uniare  Quantts  Montant
SAUCE PERIGUEUX
AUX TRUFFES 1%

Eau, farine de blé, madeére (sulfites), graisse de canard, bouillon (eau, concentré de tomate, sel, poivre), concentré de tomates, jus de truffe,
truffes 1%, sel, poivre noir, échalotes, sucre.

Bocal P 200g ¢ 4 P 250€ i 500€

SAUCE AUX CEPES

Eau, vin blanc (sulfites), cépes 9,7%, creme, farine de blé, bouillon (eau, concentré de tomate, sel, poivre), graisse de canard, oignons, ail,
échalotes, sel, poivre, sucre.

Bocal i 2009 ¢ 4 i 250€ i 500€
SAUCE ROQUEFORT
AUX NOIX
Roquefort, noix, eau, bouilion de volaille, creme fraiche, échalotes, amidon, sel et poivre blanc.
Bocal i 200g ¢ 4 i 250€ i 5b5,00€

SAUCE FOIE GRAS

Eau, Monbazillac 15,7% (sulfites), bloc de foie gras de canard 15,7 %,farine de blé, échalotes, bouillon (eau, concentré de tomate, sel, poivre),
graisse de canard, oignons, sel, poivre et sucre.

Bocal i 2009 i 4 i 250€ i b500€
SAUCE MOUTARDE
VIOLETTE
Moutarde violette, vin blanc, eau, bouillon de volaille, échglotes, graisse de canard, amidon, creme, se/_et poivre.

Bocal P 200g i 4 i 250€ i 500€
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ENVIE DE FAIRE PLAISIR ?

Offrez un panier cadeau

Nous réalisons valisettes, coffrets cadeaux ou tout autre colis spéciaux personnalisés sur demande.
Pour toutes occasions, que vous soyez particulier ou comité d’entreprise, n’hésitez pas a nous consulter.
Vous pouvez également venir nous rendre visite dans notre boutique.

Tél. : 05 53 04 42 54 - Mail : conserverie.du.manoire@wanadoo.fr
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CONDITIONS GENERALES DE VENTE

(En France métropolitaine uniquement - Pour les pays étrangers, nous consulter)

Nos prix s’entendent T.V.A. comprise au taux de droit en vigueur.
Pour toute commande

e Inférieure a 300 € : Participation port et emballage : 18 €

e Supérieure a 300 € : franco de port et emballage.
Reglement a la commande par cheque bancaire, postal ou carte bleue. Toute commande non accompagnée
de son reglement sera envoyée contre remboursement. Les colis voyagent toujours aux risques et périls du
destinataire. Faire les réserves auprés des transporteurs. Nos conserves sont expédiées apres réception des
commandes par courrier et dans la limite de nos stocks disponibles. En cas de non paiement, ou de cheque
sans provision, nous appliquons une clause de réserve de propriéte.
Remise de 5 % a partir de 380 € de commande.
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Votre commande g

Montants pages de 1a 5 S

S

Nom du destinataire : Page 1 %
: + Page 2 5

Adresse : g g
+ Page 3 8

S

+ Page 4 =

3

<

+ Page 5 %

A

X

S

P

Téléphone : Montant 2

Frais de port en sus

Remise -5% (si montant supérieur & 380€)

Date de commande : Total (reglement joint)

Mode de réglement choisi  |__| Chaque bancaire joint & la commande Signature (ebigatoirs) :

| cartevancarene LLL L L L LI L1111 1]
(——_— . . , N
{4 Expirefin LL L 1 | Clécontole L1 |

— (3 derniers chiffres du N° au dos de la carte)
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CONSERVERIE DU MANOIRE
24210 FOSSEMAGNE

Lavilledieu

Tél. : 0553 04 42 54 H -de N89 / E70

conserverie.du.manoire@wanadoo.fr . FUSSEMAGNE

' @ Montignac

@ Giottes de Lascaux
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